
M E N U



Under the red cliffs of Oia, in an idyllic cove 
that seems forgotten in time, Sunset tavern by 
Paraskevas serves some of the most tantalizing 
traditional dishes of Santorini. Right at the edge 
of Oia's old port, where the fishermen's caiques 
arrive early every morning with the day's catch
is where you will indulge in the most famous 
lobster spaghetti of the Cyclades while gazing 
at the ever-reaching sea and the breath-taking 
sunset.

Κάτω από τα κόκκινα βράχια της Οίας,
σε ένα ειδυλλιακό όρμο ξεχασμένο από την ορμή του 

χρόνου, η ταβέρνα μας Sunset by Paraskevas 
σερβίρει μερικά από τα πιο νόστιμα πιάτα της 
Σαντορίνης. Ακριβώς στην καρδιά του παλιού 

λιμανιού της Οίας, εδώ που τα καΐκια των ψαράδων 
φτάνουν κάθε ξημέρωμα με την ψαριά τους, εδώ θα 
απολαύσετε την πιο ξακουστή αστακομακαρονάδα 
των Κυκλάδων, ενώ θαυμάζετε την απεραντοσύνη 

της θάλασσας και το εκπληκτικό ηλιοβασίλεμα.



Τ Υ Ρ Ι Α  /  C H E E S E S

Φέτα ΠΟΠ 
ελληνική

Με ρίγανη και έξτρα 
παρθένο ελαιόλαδο

Γραβιέρα Νάξου 
Με φρέσκα φρούτα, 

καρύδια

Λαδοτύρι Μυτιλήνης
Σαγανάκι 

Greek PDO 
feta cheese
With oregano and extra 
virgin olive oil

Graviera from Naxos
With fresh fruit and walnuts

Ladotyri from Mytilene
Saganaki style

Καλάθι από λευκό & 
μαύρο ψωμί με dip 

ημέρας
(για 2 άτομα)

Έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο 

(μικρό μπουκάλι)

Ελιές
Μαριναρισμένες με θυμάρι, 

δεντρολίβανο, λεμόνι 

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

Basket of white & 
whole wheat bread 
with dip of the day
(for 2 people)

Extra virgin 
olive oil 
(small bottle)

Olives
Marinated in thyme, 
rosemary and lemon

B R E A D  N '  D I P

G R  /  E N



Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α  /  S T A R T E R S

Fried Calamari
Lightly breaded, 
tartar sauce 

Grilled Scallops
Herb crust, asparagus, 
sweet potato mousse

Grilled Octopus
Fava, onion, olive oil, 
vinegar, oregano

Sun-dried Octopus
Olive oil, vinegar, oregano

Shrimp saganaki
Fresh tomato,  
feta, ouzo

Grilled Shrimps
Hummus, spicy mayo, 
endive salad

Steamed Mussels
Santorini Assyrtiko wine, 
garlic, spring onions, fresh 
dill, herb butter

Grilled Calamari 
(by the kilo)
Hummus, lime, coriander, 
chili

Καλαμάρι τηγανιτό
Ελαφρώς παναρισμένο,  

ταρτάρ σως

Χτένια ψητά
Κρούστα μυρωδικών, 

σπαράγγια, μους 
γλυκοπατάτας 

Χταπόδι ψητό 
Φάβα, κρεμμύδι,  

ελαιόλαδο, ξύδι, ρίγανη

Χταπόδι λιαστό
Ελαιόλαδο, ξύδι, ρίγανη

Γαρίδες σαγανάκι
Φρέσκια ντομάτα,  

φέτα, ούζο

Γαρίδες σχάρας
Χούμους, καυτερή 

μαγιονέζα, αντίδια σαλάτα 

Μύδια αχνιστά 
Ασύρτικο Σαντορίνης, 

σκόρδο, κρεμμυδάκι,  
φρέσκο άνηθο,  

βούτυρο μυρωδικών

Καλαμάρι ψητό
(με το κιλό) 

Χούμους, λάιμ, 
κόλιανδρος, τσίλι 

Taramosalata 
(fish roe spread)
With white cod roe and 
with virgin olive oil

Tzatziki 
Strained sheep’s milk 
yogurt, cucumber, dill

Spicy Cheese Spread  
(Tyrokafteri)
Feta, chili, crushed red 
pepper 

Smoked 
Eggplant Dip
White eggplant grilled 
over charcoal, mixed 
with garlic, olive oil, aged 
Santorini vinegar, Florina 
pepper 

Santorini Fava
Caramelized onion, 
saffron from Kozani

Tomato fritters  
Santorini tomato, yogurt 
mousse, summer herbs 

French fries

Fried Zucchini
Lightly breaded, 
served with tzatziki

Ταραμοσαλάτα 
Με λευκό ταραμά, 

ζυμωμένη με παρθένο 
ελαιόλαδο 

 

Τζατζίκι
Πρόβειο στραγγιστό 

γιαούρτι, αγγούρι, άνηθο
 

Τυροκαυτερή 
Φέτα, τσίλι,  

μπούκοβο
 

Καπνιστή 
Mελιτζανοσαλάτα

Λευκή μελιτζάνα ψημένη 
στο κάρβουνο, σκόρδο, 
ελαιόλαδο, παλαιωμένο 

ξύδι Σαντορίνης, 
πιπεριά Φλωρίνης

 

Φάβα Σαντορίνης
Καραμελωμένο κρεμμύδι, 

κρόκος Κοζάνης

Ντοματοκεφτέδες
Σαντορινιά ντομάτα,  

μους γιαουρτιού, 
καλοκαιρινά μυρωδικά 

Πατάτες τηγανιτές   

Κολοκύθια τηγανιτά 
Ελαφρώς παναρισμένα, 

τζατζίκι 

...........€

...........€

...........€
 

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

Homemade

F O R  S H A R I N G



Παραδοσιακή Ελληνική 
Ντομάτα, αγγούρι, πράσινη πιπεριά, 

ελιές, κάπαρη, κρεμμύδι, φέτα, παρθένο 
ελαιόλαδο, φρέσκα μυρωδικά

Σαντορινιά 
Ντοματίνια Σαντορίνης, πιπεριές, 

ξινομυζήθρα, αγγούρι, φρέσκο κρεμμύδι, 
ελιές, παξιμάδι χαρουπιού, κρίταμο, 

μυρωδικά

Sunset 
Πράσινα ανάμεικτα  σαλατικά, φρέσκα 
φρούτα, ψητό κατσικίσιο τυρί, παστέλι 

φιστικιού, ντρέσινγκ εσπεριδοειδών

Σαλάτα Θαλασσινών     
Ξελουριστός μπακαλιάρος, γαρίδες, 

μύδια, κολοκυθάκι, καρδιές μαρουλιού, 
φασολάκια, ψητές πιπεριές, λουίζα, 

δυόσμος 

Traditional Greek salad
Tomato, cucumber, green pepper, 
olives, capers, onion, feta, virgin 
olive oil, fresh herbs

Santorinian Salad
Santorini cherry tomatoes, peppers, 
xinomyzithra cheese, cucumber, 
fresh onion, olives, carob rusk, 
kritamo (rock samphire), herbs

Sunset
Mixed greens, fresh fruit, grilled 
goat cheese, pistachio pasteli, citrus 
dressing

Seafood Salad
Salted cod, shrimp, mussels, 
zucchini, lettuce hearts, green 
beans, roasted peppers, lemon 
verbena, mint

Σ Α Λ Α Τ Ε Σ  /  S A L A D S

...........€

...........€

...........€

...........€

G R  /  E N



Sea Urchin
Olive oil, lemon, onion

Marinated Anchovy
Santorini vinegar, garlic, parsley

Tuna Tartare
Fresh Aegean tuna, avocado, chili, 
coriander, lime, soy sauce, ponzu, sesame 
oil, pickled cucumber

Sea Bream Ceviche
Spicy tomato vinaigrette, chili, coriander, 
lime, cucumber, spring onions

Sea Bass Carpaccio
Mandarin vinaigrette, dashi, spring onions, 
chili, cuttlefish ink chips 

Oysters
(per piece)

Αχινός 
Ελαιόλαδο, λεμόνι, κρεμμύδι 

Γαύρος μαρινέ 
Ξύδι Σαντορίνης, σκόρδο, μαϊντανός

Ταρτάρ Τόνου 
Φρέσκος αιγαιοπελαγίτικος τόνος, αβοκάντο, 

τσίλι, κόλιανδρος, μοσχολέμονο,  
σόγια, ponzu, σουσαμέλαιο, πίκλες αγγούρι 

Σεβίτσε Τσιπούρας
Πικάντικη βινεγκρέτ ντομάτας, τσίλι, 

κόλιανδρο, λάιμ, αγγούρι, κρεμμυδάκι φρέσκο 

Καρπάτσιο Λαβράκι 
Μανταρίνι βινεγκρέτ, dashi, κρεμμυδάκι 
φρέσκο, τσίλι, τσιπς από μελάνι σουπιάς

Στρείδια 
(με το τεμάχιο)

Ω Μ Α  Κ Α Ι  Μ Α Ρ Ι Ν Α Ρ Ι Σ Μ Ε Ν Α  / 
R A W  A N D  M A R I N A T E D

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€



ΑΠΟ ΤΗ ΘΑΛΑΣΣΑ / FROM THE SEA

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ  Π Ι Α Τ Α  /  M A I N  C O U R S E S

Sea Bream

Sea Bass

Red Snapper 

Red Mullet

Grouper

Scorpion Fish

White Seabream

Cod

Tuna

Swordfish

Τσιπούρα 

Λαβράκι

Φαγκρί 

Μπαρμπούνια 

Ροφός 

Σκορπίνα

Σαργός

Μπακαλιάρος

Τόνος

Ξιφίας 

Grilled Jumbo 
Shrimps

Fried Jumbo 
Shrimps with 
garlic
 

Greek 
Fisherman's 
Soup - Kakavia

Grilled 
Lobster

King Crab 
Legs

Γαρίδες Jumbo 
ψητές

 
Γαρίδες Jumbo 

τηγανητές 
με σκόρδο

 
Ψαρόσουπα 

Κακκαβιά

Αστακός 
ψητός 

Βασιλικά 
Καβουροπόδαρα

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

 

...........€

 

...........€

 

...........€

G R  /  E N

για
for

άτομα
people

Μ Ε  Τ Ο  Κ Ι Λ Ό
B Y  T H E  K I L O

Seafood Platter 
(for 2 people)
Catch of the day, grilled shrimps, 
grilled calamari, boiled vegetables

Premium Seafood Platter 
(for 2 people) 
Grilled lobster, grilled jumbo 
shrimps, catch of the day, oysters, 
boiled vegetables

Πλατώ Θαλασσινών 
(για 2 άτομα) 

Ψάρι ημέρας, γαρίδες σχάρας, καλαμάρι 
ψητό, βραστά λαχανικά

Premium Πλατώ Θαλασσινών 
(για 2 άτομα)  

Αστακός ψητός, γαρίδες jumbo ψητές, 
ψάρι ημέρας, στρείδια, βραστά λαχανικά 

...........€

...........€



Αστακομακαρονάδα της Μαργαρίτας
(επιλέξτε λιγκουίνι, κριθαράκι)

ΜΕ ΤΟ ΚΙΛΟ /  ΓΙΑ 2  ΑΤΟΜΑ

Ριζότο Θαλασσινών 
Καπνιστή ντομάτα, γαρίδες, καλαμάρι, 

μύδια, βασιλικός 

Κριθαρώτο με ψάρι ημέρας
Σάλτσα γλυκιάς κολοκύθας, λάιμ, τζίντζερ 

  

Λιγκουίνι με θαλασσινά
Μύδια, καλαμάρι, γαρίδες, φρέσκια 

ντομάτα, θυμάρι 

Λαβράκι σωτέ 
Σάλτσα με τοματίνια Σαντορίνης, ελιές καλαμών, 
κάπαρη, τσιγαριστά άγρια χόρτα, ζωμός ψαριού 

Σολομός σχάρας 
Φινόκιο στο ζωμό με καρότα, πράσα, αρακάς, 

λεμόνι, μάραθο 

Rib Εye 300gr     
Πατάτες τηγανιτές, ψητά τοματίνια, 

τσίλι, γκρεμολάτα

Margarita's Lobster Pasta 
(choose between linguine and orzo)
BY THE KILO /  FOR 2  PEOPLE 

Seafood Risotto
Smoked tomato, shrimps, calamari, 
mussels, basil

Orzo pasta with the catch 
of the day
Sweet pumpkin sauce, lime, ginger

Linguine with Seafood
Mussels, calamari, shrimp, fresh tomato, 
thyme

Sautéed Sea Bass
Sauce with Santorini cherry tomatoes, Kalamon 
olives, capers, sautéed wild greens, fish broth

Grilled Salmon
Fennel in broth with carrots, leeks, peas, 
lemon, dill

Rib Εye 300gr
French fries, roasted cherry tomatoes, 
chili, gremolata

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α  /  P A S T A

Φ Ι Λ Ε Τ Α  /  F I L E T S

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€



Λεμονόπιτα
Κρέμα λεμόνι, μούρα, μαρέγκα

Σφαίρα Σοκολάτας
Brownies, σάλτσα καραμέλας, crumble 

μπισκότου, παγωτό βανίλια, ζεστή σοκολάτα

Μπανόφι
Μπανάνα, καραμέλα, φουντούκι

Εκμέκ Τσουρέκι 
Μους λευκής σοκολάτας, κανέλα,  

φιστίκι Αιγίνης

Ελληνικό Στραγγιστό Γιαούρτι
Θυμαρίσιο μέλι και καρύδια 

Φρέσκα φρούτα εποχής

Παγωτό 3 μπάλες (επιλογή από) 
Βανίλια, σοκολάτα, πραλίνα φουντουκιού

Sorbet
Λεμόνι, φράουλα

Lemon Pie
Lemon cream, berries, meringue

Chocolate Sphere
Brownies, caramel sauce, biscuit crumble, 
vanilla ice cream, warm melted chocolate

Banoffee
Banana, caramel, hazelnut

Ekmek with Tsoureki 
White chocolate mousse, cinnamon, Aegina 
pistachios

Greek Strained Yoghurt
Thyme honey and walnuts

Fresh Seasonal Fruits

Ice Cream – 3 scoops (selection) 
Vanilla, chocolate, hazelnut praline

Sorbet
Lemon, strawberry

Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α  /  D E S S E R T S

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

G R  /  E N



I TA L I A N O/
F R A N Ç A I S



F O R M A G G I  /  F R O M A G E S 

Formaggio Feta 
DOP greco

Con origano e olio 
extravergine di oliva

Formaggio groviera 
di Naxos 

Con frutta fresca, noci

Formaggio ladotyri 
di Mitilene 

Al tegamino

Feta grecque AOP
Avec origan et huile d'olive 
extra vierge

Graviera de Naxos
Avec fruits frais et noix

Ladotyri de Mytilène 
Saganaki

Cestino con pane 
bianco e integrale 

con il dip del giorno 
(per 2 persone)

Olio extravergine 
di oliva 

(bottiglietta)

Olive 
Μarinate con timo, 
rosmarino, limone

...........€

...........€

...........€

Panier de pain blanc 
et de pain complet, 
et dip du jour 
(pour 2 personnes)

Huile d'olive 
extra vierge 
(petite bouteille)

Olives
Marinées au thym, 
romarin, citron

B R E A D  N '  D I P

I T  /  F R

...........€

...........€

...........€



A N T I P A S T I  /  E N T R É E S

Calamar frit 
Légèrement pané, 
sauce tartare

Pétoncles poêlés  
Croûte d'herbes aromatiques, 
asperges, mousse de patate 
douce

Poulpe grillé
Fava, oignon, huile d'olive, 
vinaigre, origan

Poulpe séché au soleil
Huile d'olive, vinaigre, origan

Crevettes saganaki  
Tomate fraîche, feta, ouzo

Crevettes grillées   
Houmous, mayonnaise 
épicée, salade d'endive

Moules vapeur   
Vin Assyrtiko de Santorin, 
ail, oignon nouveau, aneth 
fraîche, beurre aux aromates

Calamar grillé
(au kilo)
Houmous, citron vert, 
coriandre, piment

Calamaro fritto 
Con una leggera 

impanatura e salsa tartara

Capesante arrostite 
In crosta di erbe 

aromatiche con asparagi e 
mousse di patata dolce 

Polpo arrosto
Puré di cicerchia, cipolla, 

olio di oliva, aceto, origano

Polpo essiccato al sole
Olio di oliva, aceto, origano

Gamberetti al 
tegamino 

Pomodoro fresco, 
formaggio feta, ouzo

Gamberi alla griglia   
Con humus, maionese 

piccante, indivia 

Cozze al vapore 
Vino bianco asyrtiko di 

Santorini, aglio, cipollina 
fresca, aneto, burro alle 

erbe aromatiche

Calamaro arrosto 
(al kg)

Con humus, lime, 
coriandolo, peperoncino 

chili 

Tarama
À base de tarama blanc 
mariné à l'huile d'olive 
vierge

Tzatziki
Yaourt de brebis égoutté, 
concombre, aneth

Tyrokafteri
Feta, piment, boukovo 

Caviar d'aubergine 
fumée
Aubergine blanche cuite 
au charbon de bois, ail, 
huile d’olive, vinaigre 
vieilli de Santorin, 
poivron de Florina

Fava de Santorin
Oignons caramélisés, 
safran de Kozani

Beignets de tomates 
Tomate de Santorin, 
mousse de yaourt, herbes 
aromatiques d'été

Pommes de terre 
frites

Courgettes frites
Légèrement panées, 
accompagnées de tzatziki

Taramosalata 
Con crema di uova di 

pesce bianca, impastata 
con olio vergine di oliva

Tzatziki 
Yogurt filtrato di latte di 

pecora, cetriolo, aneto

Tyrokafter™ 
Formaggio Feta, 

peperoncino chili, 
peperoncino rosso

Crema di melanzane 
affumicate

Melanzana bianca alla 
brace, aglio, olio di 

oliva, aceto di Santorini 
invecchiato, peperone 

rosso corno di bue 

Puré di cicerchia di 
Santorini

Cipolla caramellata, 
zafferano di Kozani

Crocchette di 
pomodoro

Pomodoro di Santorini, 
mousse di yogurt, erbe 

aromatiche estive

Patate fritte

Zucchine fritte
Con una leggera 

impanatura, tzatziki

...........€

...........€

...........€

 

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

Casereccio  /  Fai tes  maison

D A  D I V I D E R E  /  Ά  P A R T A G E R



I N S A L A T E  /  S A L A D E S

I T  /  F R

Insalata greca tradizionale
Pomodoro, cetriolo, peperone verde, 

olive, capperi, cipolla, formaggio Feta, 
olio vergine di oliva, erbe aromatiche 

fresche

Insalata di Santorini 
Pomodorini di Santorini, peperone, 

formaggio xinomyzithra, cetriolo, 
cipollina fresca, olive, frisella di farina 
di carrube, finocchietto marino, erbe 

aromatiche

Sunset 
Insalata verde mista, frutta fresca, 

formaggio caprino grigliato, croccante 
di pistacchi, dressing a base di agrumi

Insalata di mare 
Baccalà spezzettato, gamberetti, cozze, 

zucchine, cuori di lattuga, fagiolini, 
peperoni arrostiti, erba luigia, menta

Salade grecque traditionnelle 
Tomate, concombre, poivron vert, 
olives, câpres, oignon, feta, huile 
d'olive vierge, herbes aromatiques 
fraîches

Salade de Santorin
Tomates cerises de Santorin, 
poivrons, fromage Xinomyzithra, 
concombre, oignon frais, olives, pain 
de farine de caroube biscotté, criste 
marine, herbes aromatiques

Sunset
Mesclun, fruits frais, fromage de 
chèvre braisé, nougat « pasteli » à la 
pistache, vinaigrette aux agrumes

Salade de fruits de mer
Morue « xelouristos », crevettes, 
moules, courgette, cœurs de laitue, 
haricots verts, poivrons braisés, 
verveine, menthe

...........€

...........€

...........€

...........€



Oursins
Huile d'olive, citron, oignon

Anchois marinés
Vinaigre de Santorin, ail, persil

Tartare de thon  
Thon frais de la mer Égée, avocat, piment, 
coriandre, citron vert, soja, ponzu, huile de 
sésame, cornichons

Ceviche de daurade
Marinée dans du jus d'agrumes, piment, 
coriandre, citron vert, concombre, mangue

Carpaccio de bar
Vinaigrette à la mandarine, dashi, oignon 
nouveau, piment, chips d'encre de seiche

Huîtres
(à la pièce)

Riccio di mare 
Olio di oliva, limone, cipolla

Alici marinate 
Aceto di Santorini, aglio, prezzemolo

Tartare di tonno
Con tonno fresco del mar Egeo, avocado, 
peperoncino chili, coriandolo, lime, soia, 

salsa ponzu, olio di semi di sesamo, cetriolini 
sottaceto   

Ceviche di orata
Marinata in succo di agrumi, peperoncino 

chili, coriandolo, lime, cetriolo, mango

Carpaccio di spigola 
Vinaigrette al mandarino, salsa dashi, cipollina 
fresca, peperoncino chili, chip di nero di seppia

Ostriche 
(al pezzo)

...........€

...........€

...........€

 

...........€

...........€

...........€

C R U D O  E  M A R I N A T O  / 
P L A T S  C R U S  E T  M A R I N É S



I T  /  F R

DAL MARE / VENUS DE LA MER

P I A T T I  P R I N C I P A L I  / 
P L A T S  P R I N C I P A U X

per
pour

persone
personnes

A L  C H I L O
A U  K I L O

Daurade
 
Bar 

Pagre 

Rougets 

Mérou brun 

Rascasse 

Sar 

Merlu 

Thon 

Espadon 

Orata
 

Spigola 

Pagro
 

Triglie
 

Cernia
 

Scorfano 

Sarago 

Merluzzo 

Tonno 

Pesce spada 

Crevettes géantes 
braisées 

Crevettes 
géantes poêlées 
à l'ail
 

Soupe de poisson 
Kakkavia

Homard 
braisé

Pattes de crabe 
royal

Gamberoni alla 
griglia

 
Gamberoni 

fritti 
all'aglio

 
Zuppa di pesce 

kakavià

Astice 
arrostito

Chele di granchio 
reale

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

 

...........€

 

...........€

 

...........€

Plateau de fruits de mer
(pour 2 personnes) 
Poisson du jour, crevettes grillées, 
calamar braisé, légumes bouillis

Plateau de fruits de mer 
Premium (pour 2 personnes)
Homard braisé, gambas braisées, 
poisson du jour, huîtres, légumes 
bouillis

Piatto misto di mare
(2 persone)  

Pesce del giorno, gamberi alla griglia, 
calamaro arrosto, verdure lesse 

Piatto misto di mare Premium
(2 persone)  

Astice arrosto, gamberoni arrosto, pesce 
del giorno, ostriche, verdure lesse 

...........€

...........€



Spigola saltata 
Salsa a base di pomodorini di Santorini, olive 
Kalamata, capperi, verdura selvatica rosolata, 

brodo di pesce 

Salmone alla griglia
Finocchio in brodo con carota, porro, piselli, 

limone, finocchietto 

Rib eye 300gr
Patatine fritte, pomodorini arrostiti, 

peperoncino chili, gremolada

Bar sauté  
Sauce aux tomates cerises de Santorin, olives 
de Kalamata, câpres, herbes sauvages sautées, 
bouillon de poisson

Saumon grillé 
Bulbe de fenouil au bouillon avec carotte, 
poireaux, petits pois, citron, feuilles de fenouil

Entrecôte 300gr
Pommes de terre frites, tomates cerises braisées, 
piment, gremolata

P A S T A  /  P Â T E S

...........€

...........€

...........€

Pasta all'astice di Margherita 
(a scelta linguine o risoni) 

AL KG /  PER 2  PERSONE

Risotto ai frutti di mare 
Pomodoro affumicato, gamberi, calamaro, 

cozze, basilico 

Risoni con pesce del giorno
Salsa a base di zucca dolce, lime, zenzero  

Linguine allo scoglio
Cozze, calamaro, gamberi, pomodoro 

fresco, timo 

Spaghettis au homard de Margarita 
(linguine ou risoni, au choix)
AU KILO /  POUR 2 PERSONNES 

Risotto de fruits de mer
Tomate fumée, crevettes, calamar, moules, 
basilic

Risotto de risoni au poisson du jour
Sauce à la patate douce, citron vert, gingembre

Linguine aux fruits de mer
Moules, calamar, crevettes, tomate fraîche, 
thym

...........€

...........€

...........€

...........€

F I L E T T I  /  F I L E T S



D O L C I  /  D E S S E R T S

I T  /  F R

Lemon pie
Crema di limone, more, meringa

Sfera di cioccolato
Brownies, salsa al caramello, crumble di 

biscotto, gelato alla vaniglia, cioccolato caldo

Banoffee Pie
Banana, caramello, nocciole

Ekmek con base di tsoureki 
Mousse al cioccolato bianco, cannella, 

pistacchi

Yogurt greco filtrato
Miele di timo e noci

Frutta fresca di stagione 

Gelato, 3 palline (a scelta fra)
Vaniglia, cioccolato, pralina di nocciole

Sorbetto
Limone, fragola

Tarte au citron
Crème de citron, fruits des bois, meringue

Sphère au chocolat
Brownies, sauce caramel, crumble de cookies, 
crème glacée vanille, chocolat chaud

Banoffee
Banane, caramel, noisette

Ekmek à la brioche Tsoureki 
Mousse au chocolat blanc, cannelle, 
pistache d'Égine

Yaourt grec égoutté
Miel de thym et noix

Fruits frais de saison 

Glace 3 boules (au choix)
Vanille, chocolat, praliné noisette

Sorbet
Citron, fraise

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€













...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€

...........€







ΑΥΓΑ
EGGS

ΛΑΚΤΟΖΗ
LACTOSE

ΓΛΟΥΤΕΝΗ
GLUTEN

ΔΙΟΞΕΙΔΙΟ ΤΟΥ ΘΕΙΟΥ
SULPHUR

ΛΟΥΠΙΝΟ
LUPIN

ΜΑΛΑΚΙΑ
MOLLUSCS

ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ 
MUSTARD

ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ 
NUTS

ΣΕΛΙΝΟ
CELERY

ΣΟΥΣΑΜΙ
SESAME

ΣΟΓΙΑ
SOY

ΨΑΡΙΑ
FISH

KOYBEΡ | COVER CHARGE  • •

Ελαιόλαδο | Olive

Ελιές | Olives •

Φέτα | Feta cheese • •

Χαλούμι | Halloumi cheese • • •

Ταλαγάνι • • •

ΤριλογίαΤαραμοσαλάτας | Taramosalata Trilogy (fish roe spread) • • •

Τζατζίκι | Tzatziki (yoghurt, cucumber and garlic spread) • •

Σκορδαλιά | Garlic dip • •

Τυροκαυτερή | Tyrokafteri (Spicy cheese spread) • • •

Καπνιστή Μελιτζανοσαλάτα |Smoked Eggplant spread • •

Αχινός | Sea urchin • •

Γαύρος μαρινέ | Marinated anchovy •

Τατάκι σολομού | Salmon Tataki • • • • •

Σεβίτσε τσιπούρας | Gilt-head bream ceviche • • • 

Ταρ Ταρ τόνου | Tuna tartare • •

Καρπάτσιο φρέσκου τόνου • • •

Ταρ ταρ σολωμού • •

Παραδοσιακή Ελληνική | Traditional Greek • • •

Σαντορινιά | Santorinia

Κινόα | Quinoa • •

Σάνσετ | Sunset • • • •

Μπουράτα | Burrata • • •

Του ψαρά | Fisherman’s salad • • • • •

Βελουτέ σούπας με σελινόριζα και ταρτάρ γαρίδας

Φάβα | Fava • • •

Καλαμάρι τηγανιτό | Fried squid • •

Κολοκύθια τηγανιτά | Fried zucchini • •

Λουκουμάδες μελιτζάνας |  Eggplant loukoumades (dumplings) • • •

Χτένια με Λουκάνικο Chorizo| Scallops with Chorizo Sausage • • •

Ντοματοκεφτέδες | Tomato fritters • •

Πατάτες τηγανίτες | Fried potatoes

Καλαμάρι και γαρίδα σοτέ a la Sunset | Squids and shrimps a la Sunset • • •

Χταπόδι ψητό | Grilled octopus • • • •

Χταπόδι λιαστό | Sundried octopus • •

Γαρίδες σχάρας | Grilled prawns •

Λαχανικά σχάρας | Grilled vegetables • •

Γαρίδες σαγανάκι | Shrimp saganaki • • •

Μύδια αχνιστά | Steamed mussels • •

Καλαμάρι ψητό | Grilled squid • • •

Χέλι καπνιστό | Smoked Eel • •

Αστακομακαρονάδα | Lobster pasta • • • • •

Λιγκουίνι με αχινό  | Sea urchin linguini • • • • •

Μαύρο ταλιολίνι με οστρακοειδή • • • • •

Γιουβέτσι με γαρίδες • • • •

Ριζότο θαλασσινών • •  • •

Σπαγγέτι θαλασσινών | Spagetti Frutti di Mare • • • • • •

Λαυράκι σωτέ | Sauteed sea bass • •

Σολομός σχάρας | Grilled salmon • •

Ριμπ Άι | Ribeye steak • •

Χοιρινή μπριζόλα | Pork steak

Σουφλέ λευκής σοκολάτας • • • •

Πορτοκαλόπιτα | Traditional Greek orange pie • • • •

Μπανόφι | Banoffee • • • •

Μπακλαβάς | Baklava • • •

Γιαούρτι | Yoghurt •

Φρουτοσαλατα | Fruit salad

Παγωτά | Ice cream • • •

Σορμπέ | Sorbet

Α Λ Λ Ε Ρ Γ Ι Ο Γ Ο Ν Α  /  A L L E R G E N S





Η Φέτα είναι ελληνική, το λάδι στη σαλάτα είναι ελαιόλαδο, το λάδι στο τηγάνισμα είναι ηλιέλαιο. 
Tα καλαμάρια, τα χταπόδια, τα μύδια και οι γαρίδες χειμερινής αλιείας, είναι κατεψυγμένα και αλιεύονται στη Βόρεια Ελλάδα. 

Στη θάλασσα της Σαντορίνης δεν υπάρχουν, διότι τα νερά είναι βαθιά. Όλα τα άλλα αλιεύματα είναι φρέσκα.

Αγορανομικός υπεύθυνος: Αλέξανδρος Μπιρίγκος

We use Greek feta cheese in our dishes, olive oil in our salads and sunflower oil for frying. 
Any squid, octopus, mussels and shrimp fished in winter are frozen and have been fished in Northern Greece.   

They cannot be found in the waters of Santorini because of their great depth. All other fish products are freshly fished.

Regulatory compliance manager: Alexandros Birigos


